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Varemaerke Varens navn

Harvest Rosti-hjerter

Nettoindhold Funktionelt navn Regulated Name

9000 Gram Rosti-hjerter Rosti-hjerter

GTIN Lev.nr. Oprindelsesland Emballage
09001442227926 060983 Dstrig Pose

Garanteret holdbarhed fra ankomst Total holdbarhed fra produktion Holdbarhed efter abning
180 Dag(e) 720 Dag(e) -

Den velkendte rosti — nu i ministerrelse. Lille af format, og med uendelige anvendelsesmuligheder.

Ingredienser Anvendelse Opbevaring
kartofler 81 %, vegetabilske olier (solsikke, raps) i varierende forhold, - -

kartoffelstivelse, krydderiblanding[dextrose, gaerekstrakt, maltodextrin,

krydderier, stivelse, aromaer, bouillon (salt, oksekadsekstrakt,rapsolie), Temperatur
granuleret fond (krydderier, salt), rapsolie, salt], dextrose, lavstikkerod,

salt,hjeelpestoffer (citronsyre, natriumpyrophosfat).

MIN: -18 °C  MAX: -15 °C

Allergener
Glutenholdigt korn Krebsdyr Ag Fisk Jordngdder/peanuts Soja Maelk
Fri For Fri For Fri For Fri For Fri For Fri For Fri For
Ngdder Selleri Sennep Sesamfrg Svovldioxid og sulfitter Lupin Bladdyr
Fri For Fri For Fri For Fri For Fri For Fri For Fri For
Naeringsindhold  Ernzringsmessig referenceveerdi Kontaktoplysninger

100 Gram

Energi

Fedt

Heraf meettede fedtsyrer
Kulhydrater

Sukkerarter

Protein

Salt

Kostfibre

224,30 Kilokalorier, 940,50 Kilojoule
9,3 Gram

0,9 Gram

30,7 Gram

0,8 Gram

3,3 Gram

0,85 Gram

2,3 Gram

Maerker / Logoer

Tilberedningsanvisninger

Varmluftovn: Forvarm ovnen til 180 °C. Laeg de frosne résti-hjerter pa en bageplade, og saet den midt i ovnen. Bag i ca. 10-13 minutter, indtil de er gyldengule. Vend dem halvvejs gennem bagetiden. Over- og undervarme: Forvarm ovnen til 200
°C. Leeg de frosne résti-hjerter pa en bageplade, og seet den midt i ovnen. Bag i ca. 12-15 minutter, indtil de er gyldengule. Vend dem halvvejs gennem bagetiden. Bemaerk: Kgkkenapparater kan variere, sa vores anbefalinger er kun vejledende.
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