TEKNISK DATABLAD
Mini-grgntsagsvafler

Varenummer: 007941 | Kulinariske hjeelpemidler

Produktinformation

Navn Mini-grgntsagsvafler — frosne
Meerke Foodservice

Antal stk. Ca. 180 stk.

Veegt 1,9100 kg

Mal @ 4 cm — hgjde 2,9 cm
Veterineert kontrolmeerke FR 35 125 007

Pakkekode EMB 35125B
Toldtarifnummer 2004909800

Ingrediensliste

Kartoffelmos 28,6 %, helt &g, letmeelk, solsikkeolie, spinat 7,3 %, courgette 6,5 %, revet emmentaler 4,5 % (indeholder meelk),
aertepuré 3,7 %, kartoffelflager, rismel, basilikum, hvidlgg, salt.

Allergener

De allergener, der ifglge lovgivningen skal deklareres, er fremhaevet med fed skrift i ingredienslisten. Kan indeholde spor af gluten,
selleri, krebsdyr, ngdder, sesam, sennep, fisk og soja.

Oplysninger om ingredienser

GMO Dette produkt er ikke omfattet af GMO-maerkningskravene i forordning 1829/2003 og 1830/2003.

Forurening Dette produkt overholder de geeldende europeeiske forordninger 1881/2006, 396/2005 og 1333/2008.

lonisering Dette produkt og dets materialer har ikke veeret udsat for ioniserende behandling i henhold til EU-direktiv
1999/2.

@vrige oplysninger

Hydrogenerede fedtstoffer Nej
Halal-egnet Ja
Vegetarisk Ja
Vegansk Nej
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TEKNISK DATABLAD
Mini-grgntsagsvafler

Varenummer: 007941

Opbevaring
Samlet holdbarhed (dage) 547
Holdbarhed ved modtagelse (dage)* 180

Efter optgning opbevares produktet i hgjst 48 timer ved O til +4 °C. Opbevares ved -18 °C. Et optget produkt ma ikke genindfryses.

* Eksklusive kampagner og lagerreduktion.

Tilberedningsvejledning

Til kold anvendelse: Optgs i 2 timer ved 4 °C, og pynt derefter.
Til hurtig opvarmning: Seet produktet i ovnen pa en bageplade i 4 minutter ved 145 °C. Lad det kgle af i nogle minutter, og pynt
derefter.

Gennemsnitlige naeringsveerdier pr. 100 g

Neeringsstof Veerdi
Energi (kJ / kcal) 677 /163
Fedt (g) 11

heraf maettede fedtsyrer (g) 25
Kulhydrat (g) 9

heraf sukkerarter (g) 1,8
Kostfibre (g) 1,4
Protein (g) 5,6

Salt (g) 0,2
Natrium (mg) 95

Mikrobiologiske kriterier i CFU/g

Parameter m M

Aerobt kimtal ved 30 °C 100.000 1.000.000
Escherichia coli 10 100
Koagulasepositive stafylokokker 100 1.000
Bacillus cereus 100 1.000
Salmonella Ikke pavist /25 g -

Listeria monocytogenes Ikke pavist /25 g 100

Geer og skimmel 1.000 10.000

| henhold til EF-forordning 2073/2005 og CDF's mikrobiologiske kriterier.
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TEKNISK DATABLAD

Varenummer: 007941

Emballage
Emballagetype — enhed*
Emballagetype — karton*
Mal* (mm)

Nettoveegt (kg)
Bruttoveegt (kg)

* Udvendige mal.

Palletering

EAN13 (forbrugerenhed)
DUN 14 (handelsenhed)
Palle-EAN
Antal kolli pr. palle
Nettoveegt (kg)
Bruttoveegt (kg)**
Hgjde (m)**

** Inklusive palle (+0,15 m + 30 kg).

Versionshistorik

Version Dato
1 29/12/2025
2 05/05/2025

Mini-grgntsagsvafler

Plastpose

Papaeske

295 x 195 x 122

1,9100 kg

2,1231 kg

EU-palle 80 x 120 cm

3700478505898

23700478505892

224 (14 lag a 16)

US-palle 100 x 120 cm

260 (13 lag & 20)

427,84 496,6
475,57 552,00
1,708 1,586

/Endringsarsag
Udarbejdelse af et forelgbigt teknisk datablad

Endeligt teknisk datablad

Version 2 | Oprettet: 29/12/2025 | Senest andret: 05/05/2025
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