
Temperatur MIN: ‐18 °C MAX: ‐15 °C

Varemærke

Harvest
Varens navn

Pommes Rösti Pan Classic 220g

Nettoindhold
7,8 Liter

Funktionelt navn
Pommes Rösti Pan Classis 220g

Regulated Name
Pommes Rösti Pan Classic 220g

GTIN
09001442224628

Lev. nr.
060462

Oprindelsesland
Østrig

Emballage
Karton

Garanteret holdbarhed fra ankomst
183 Dag﴾e﴿

Total holdbarhed fra produktion
540 Dag﴾e﴿

Holdbarhed efter åbning
–

Hos Harvest Creative potaotes, går vi op i at vores kartofler har den rigtige historie, og vi ved at røsties kommer oprindelig fra Østrig. Prøv at tilberede en
pizza, eller skær ud i kvarte stykker og pynt op. En hakkebøf lagt på toppen med nogle bløde.

Ingredienser

Kartofler 85%, solsikkeolie, kartoffelstivelse, salt, dextrose, krydderi

Anvendelse

–

Opbevaring

–

Allergener

Glutenholdigt korn
Fri For

Krebsdyr
Fri For

Æg
Fri For

Fisk
Fri For

Jordnødder/peanuts
Fri For

Soja
Fri For

Mælk
Fri For

Nødder
Fri For

Selleri
Fri For

Sennep
Fri For

Sesamfrø
Fri For

Svovldioxid og sulfitter
Fri For

Lupin
Fri For

Bløddyr
Fri For

Næringsindhold
 

Ernæringsmæssig referenceværdi
100 Gram

Energi 175,4 Kilokalorier, 734 Kilojoule

Fedt 8 Gram

Heraf mættede fedtsyrer 0,72 Gram

Kulhydrater 22 Gram

Sukkerarter 0,6 Gram

Protein 2,4 Gram

Salt 1,3 Gram

Kostfibre 2,9 Gram

Kontaktoplysninger

–

Mærker / Logoer

–

Tilberedningsanvisninger

Ægte Østrigsk Rösti. Ø 180 mm , højde 10 mm. Herligt med forskelligt fyld Friturestegning: Varm olien op til 175°C. Fyld ½ kurv med produktet og fritér i ca. 4 minutter. Ovn: Ovn ﴾forvarmt﴿: 200°C. Fordel produktet i ét lag på en bageplade og
trådkurv, og sæt denne i midten af ovnen fra frost: 200°C 10‐15 min. Fra optøet: 200°C 8‐12 min eller indtil produktet er sprød. Vendes efter ca. halv tid. For at opnå bedste resultat, anbefales det at tilberede produktet direkte fra frost, og følge
den anbefalet tilberedningstid og temperatur. Ved mindre mængder reduceres tilberedningstiden
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